
scatola da 300 unità singolarmente incartate.
box containing 300 individually packed units.

scatola da 288 unità (24 astucci da 12 unità ciascuno).
box containing 288 units (24 cases containing 12 units each).

Destinazione merceologica:

Commodity purpose:

Caratteristiche organolettiche:
Organoleptic characteristics:

Conservazione:
Storage:

Durabilità:
Shelf life:

Ingredienti:

Ingredients:

Composizione e caratteristiche 
degli ingredienti:

Composition and characteristics of 
the ingredient:

Informazioni nutrizionali Nutrition facts Per 100 g UNO                                                                     

Calorie totali: Total calories: 478 kcal/2010 kj

Grassi totali:                                        - 
di cui grassi saturi: 8g                            

Total fat:                                               
of those saturated fat: 8,g                         

16,7 g

Carboidrati totali:                                  - 
di cui zuccheri: 22,3 g

Carbohydrate:                                                 
- of those sugars: 22,3 g 74 g

Proteine: Protein: 7 g
Sale Salt: 0,09 g

Umidità / Humidity

pH:

Caratteristiche microbiologiche / Microbiological characteristics :

Carica tolale mesofili: Total Mesophilic Bacteria: <5000 ufc/g 
Coliformi totali: Total coliform Bacteria: <10 ufc/g  
Escherichia coli: Escherichia coli: <10 ufc/g  
Salmonellla: Salmonellla: assente/not found in 25g
Bacillus cereus: Bacillus cereus: <100 ufc/g  

Lotto di produzione:

Production batch:

Materiali confezionamento 
primario:

Primary packaging materials:

Formato:
Format:
Confezioni:
Packaging:
Pallet:
Pallet:

Trasporto:

Transportation:

Stabilimento di produzione:
Production plant:

Busta termosaldata gr. 3,2 dimensioni in cm 10 x 4 x 0,5

In cartoni da 300pz dimensioni in mm 370 x 235 x 135 Peso Netto gr. 960 ca.

N.130 cartoni disposti in 10 cartoni per strato x 13 file

In cartons of 300 pcs dimensions in mm 370 x 235 x 135 Net weight gr. 960 approx.

No. 130 cartons arranged in 10 cartons per layer x 13 rows

Via dell'Industria,7- Orzivecchi (BS) REA: BS 462704

Heat-sealed envelope gr. 3,2 dimensions in cm 10 x 4 x 0,5

Il trasporto deve essere effettuato come da normativa Regolamento CE 852/2004 e D.P.R. 06/11/2007 n. 193 sull’igiene del 
trasporto di prodotti alimentari. Il prodotto non richiede il trasporto a temperatura controllata.
Transportation must comply with Regulation CE 852/2004 and Italian Presidential Decree no. 193 dated 06/11/20007 on the 
"hygiene for the transportation of food products". The product does not require controlled temperature transportation.

Farina di grano tenero, Zucchero, Grassi vegetali (Olio di Palma), Sciroppo di glucosio, Latte scremato in polvere , Burro, 
Agenti lievitanti (Bicarbonato di sodio, Bicarbonato d’ammonio), Miele, Aromi, Sale. Può contenere tracce di: uova, mandorle, 
soia e lupino

Il lotto di produzione è impresso su ogni singola confezione così come all'esterno degli imballi secondari ed è composto da una 
serie di numeri del tipo 00/00/00/0000 riportante la data di scadenza del prodotto e la settimana/giorno del giorno di produzione

The production batch is stamped on each individual package as well as on the outside of secondary packaging and consists of a 
series of numbers such as 00/00/00/0000 indicating the expiry date of the product and the week/day of production

film accoppiato polipropilene 15my + polipropilene perlato metallizzato 38my conforme alle norme Italiane ed Europee (direttive 
UE 82/711; 85/572; 90/128; 92/39; REG. CE 1935/2004)

15my polypropylene laminated film + 38my metallised pearlised polypropylene conforming to Italian and European standards (EU 
directives 82/711; 85/572; 90/128; 92/39; EC REG. 1935/2004)

Caratteristiche di confezionamento / Packagin Characteristics

Unità di vendita:                                                      
Selling unit:

Barcode: 8058180311258

Barcode: 8058180311661
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UNO® mai da solo! Prodotto dolciario da forno. Biscotti secchi.
Baked confectionary product. Dry biscuits.

Products in accordance with EU regulation 2017/2158 of 20/11/2017 - risk for Acrylamide

Prodotto destinato a consumo generale salvo particolari patologie quali intolleranza al glutine e diabete.

Product for human consumption, not suitable for particular pathologies such as gluten intolerance and diabetes

Colore: Ambrato tipico, Odore: Tipico, Sapore:Tipico, Consistenza: Friabile.
Colour: Typical golden; Odour: Typical; Flavour: Typical; Consistency: Crumbly.

Il prodotto viene preparato con gli ingredienti e i semilavorati indicati nellla lista degli ingredienti. Tutti gli ingredienti sono 
rispondenti alle caratteristiche dettate dalle normative europee in materia di prodotti alimentari e periodicamente sono controllati 
con le procedure HACCP previste nel piano di autocontrollo aziendale.

The product is prepared with the ingredients and semi-finished products indicated in the list of ingredients.
All ingredients comply with the characteristics dictated by European food regulations and are periodically checked using the 
HACCP procedures set out in the company's self-control plan.

Caratteristiche chimico-fisiche / Chemical-Physical characteristics :

< 5g/100g

>5  <9

Wheat flour ,Sugar, Vegetable fats (palm oil), Glucose Syrup, Skimmed milk powder , Butte , Raising agents: (Sodium 
bicarbonate; Ammonium bicarbonate), Honey, Flavourings, Salt. It main contain traces of: eggs, almonds, soy and lupins

Prodotto conforme ai sensi del regolamento UE 2017/2158 del 20/11/2017 per rischio Acrilammide

Mantenere in luogo fresco e asciutto
Keep in a cool and dry place.

Consumare preferibilmente entro 18 mesi. TMC indicato su ogni imballo.
Best before 18 months. Best before date indicated on each package.
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